
Decre to  325 /997  
 
Se adop ta  e l  "Reg lamento  V i t i v in íco la  de l  MERCOSUR" ,  
aprobado  por  Reso luc ión  Nº  45 /996  de l  Grupo  Mercado  Común,  
que  se  anexa  a l  p resen te  decre to  y  fo rma par te  de l  m ismo.  
 
M in is te r io  de  Ganader ía ,  Agr i cu l tu ra  y  Pesca .  
M in is te r io  de  Re lac iones  Ex te r io res .  
 
Montev ideo ,  3  de  se t iembre  de  1997 .  
 
V is to :  l a  Reso luc ión  Nº  45 /96  de l  Grupo  Mercado  Común de l  
MERCOSUR por  la  que  se  aprueba  e l  "Reg lamento  V i t i v in íco la  
de l  Mercosur "  
 
Resu l tando :  Con fo rme a  lo  d ispues to  en  e l  a r t .  38  de l  P ro toco lo  
Ad ic iona l  a l  T ra tado  de  Asunc ión  sobre  la  Es t ruc tu ra  
Ins t i tuc iona l  de l  MERCOSUR-  Pro toco lo  de  Ouro  Pre to ,  
ap robado  por  ley  Nº  16 .712  de  1º  de  se t iembre  de  1995 ,  los  
Es tados  Par tes  se  comprometen  a  adop ta r  todas  las  med idas  
necesar ias  para  asegura r ,  en  sus  respec t i vos  te r r i to r ios ,  e l  
cump l im ien to  de  las  normas  emanadas  de  los  ó rganos  de l  
MERCOSUR,  p rev is tas  en  e l  a r t .  2 º  de l  re fe r ido  Pro toco lo .   
 
Cons iderando :  I )  Necesar io  p roceder  de  acuerdo  a l  compromiso  
asumido  por  la  Repúb l i ca  en  e l  P ro toco lo  u t  supra  menc ionado ,  
pon iendo  en  v igenc ia  en  e l  Derecho  Pos i t i vo  Nac iona l ,  l a  
reso luc ión  de l  Grupo  Mercado  Común re fe r ido  p receden temente ;  
 
I I )  As im ismo,  inc lu i r  en  es te  ac to  reg lamenta r io  aque l las  
d ispos ic iones  que  no  fueron  con temp ladas  en  e l  "Reg lamento  
V i t i v in i co la  de l  MERCOSUR" ,  pero  que  re f ie ren  su  p rev is ión  
como modo de  p reservar  la  iden t idad  v i t i v in íco la  en  e l  marco  
reg iona l ;  
 
I I I )  Que  e l  Ins t i tu to  Nac iona l  de  V i t i v in i cu l tu ra  aconse jó  a l  Poder  
E jecu t i vo  la  adopc ión  de l  "Reg lameto  V i t i v in i co la  de l  
MERCOSUR"  y  de  las  normas  que  regu lan  las  fo rmas  y  
cond ic iones  de  p roducc ión ,  e laborac ión ,  envasado ,  
comerc ia l i zac ión ,  impor tac ión  y  expor tac ión  de  jugo  de  uva ,  
mos to  y  mos to  concen t rado  y  demás subproduc tos  de  la  uva .  
 
A ten to :  A  lo  es tab lec ido  por  la  ley  Nº  2 .856  de  17  de  ju l io  de  
1903 ,  a r ts .  141  y  s igu ien tes  de  la  ley  Nº  15 .903  de  10  de  
nov iembre  de  1987 ,  e l  a r t í cu lo  293  de  la  ley  Nº  16 .736 ,  de  5  de  
enero  de  1996 ,  la  ley  Nº  16 .712  de  1º  de  se t iembre  de  1995  que  



aprueba  e l  P ro toco lo  de  Ouro  Pre to  y  la  Reso luc ión  Nº  45 /96  de l  
Grupo  Mercado  Común de l  MERCOSUR.  
 
E l  P res iden te  de  la  Repúb l i ca ,  
 
DECRETA:  
 
A r t í cu lo  1 º . -  Adóp tase  e l  "Reg lamento  V i t i v in íco la  de l  
MERCOSUR"  aprobado  por  Reso luc ión  Nº  45 /96  de l  Grupo  
Mercado  Común,  que  se  anexa  a l  p resen te  decre to  y  fo rma par te  
de l  m ismo.  
 
A r t .  2 º . -  A  los  e fec tos  de  la  ap l i cac ión  de  la  p resen te  
reg lamentac ión ,  cons idérase  como carac te r ís t i cas  par t i cu la res ,  
la  iden t idad  de  los  s igu ien tes  p roduc tos :  
 
j ugo  de  uva :  es  una  beb ida  no  fe rmentada  y  es tab i l i zada  por  
métodos  f i s i co -qu ímicos  admi t idos ;  ob ten ida  de l  mos to  s imp le  o  
v i rgen ,  su l f i t ado  o  concen t rado  y  con  una  to le ranc ia  de  
g raduac ión  a lcohó l i ca  de  has ta  1% en  vo lumen.  
 
mos to  concen t rado  y  mos to  concen t rado  rec t i f i cado :  
se  adop tan  las  de f in i c iones  de l  "Reg lamento  V i t i v in íco la  de l  
MERCOSUR" .  No  será  p rác t i ca  au to r i zada  e l  fuego  d i rec to .  
 
2 .1 .  Se  es tab lecen  los  s igu ien tes  rend im ien tos  máx imos :  
jugo  de  uva :  se rán  los  m ismos  que  se  de te rminen  por  e l  Poder  
E jecu t i vo  para  las  d is t in tas  va r iedades  mos to  concen t rado :  a  
69º  Bx ,  se rá  de  1 ,0  k i l os  de  mos to  concen t rado  por  cada  4 ,5  
k i los  de  uva  emp leada .  
Mos to  rec t i f i cado  concen t rado :  a  69º  Bx ,  se rá  de  1 ,0  k i los  de  
mos to  concen t rado  rec t i f i cado  por  cada  5  k i los  de  uva  
emp leada .  
2 .2 .  Los  subproduc tos  de f in idos  en  e l  p resen te  decre to  deberán  
a jus ta rse  a  los  s igu ien tes  tenores  mín imos  de  dens idad  a  20º  
cen t íg rados :  a )  jugo  de  uva :  1 .060 ,  b )  mos to  concen t rado :  1240 ,  
y  c )  mos to  concen t rado  rec t i f i cado  1 .240 .  
As im ismo deberán  a jus ta rse  a  los  s igu ien tes  tenores  máx imos :  
a )  jugo  de  uva :  anh íd r ido  su l fu roso  to ta l  250  mg/ l t ;  ác ido  sórb ico  
200  mg/ l t ,  g rado  a lcohó l i co  1 .0%;  sacarosa  menos  de l  2% de  los  
azúcares  to ta les ;  b )  mos to  concen t rado  y  mos to  concen t rado  
rec t i f i cado :  anh íd r ido  su l fu roso  menos  to ta l  50  mg/ l t ,  ác ido  
sórb ico  ausen te ,  g rado  a lcohó l i co ,  1 ,0% sacarosa  menos  de l  2% 
de  los  azúcares  to ta les .  
Los  parámet ros  an tes  ind icados  deberán  adecuarse  a  los  
m ismos  métodos  es tab lec idos  para  e l  v ino .  



2.3 .  Proh íbese  la  e laborac ión  de  v ino  a  par t i r  de  mos to  
concen t rado  y  mos to  concen t rado  rec t i f i cado .  
2 .4 .  P roh íbese  la  ad ic ión  de  sacarosa ,  a  los  jugos  de  uva  como 
método  de  cor recc ión .  Facú l tase  a l  INAVI ,  a  reg lamenta r  las  
p rác t i cas  eno lóg icas .  
2 .5 .  Los  e laboradores  e  impor tadores  de  los  subproduc tos  
re fe r idos  en  e l  a r t í cu lo  1 º  deberán  insc r ib i r se  en  e l  Reg is t ro  de l  
Ins t i tu to  Nac iona l  de  V i t i v in i cu l tu ra ,  deb iendo  cumpl i r  con  los  
requ is i tos  que  a  esos  e fec tos  d isponga  e l  Organ ismo.  
2 .6 .  Todo  e laborador ,  comerc ian te ,  impor tador  o  f racc ionador  de  
jugos  de  uva ,  an tes  de  en t regar los  a l  consumo,  deberá  adher i r  
sobre  e l  envase  que  lo  con tenga ,  la  bo le ta  de  con t ro l  
represen ta t i va  de l  pago  de l  T r ibu to  co r respond ien te ,  en  la  
m isma forma y  cond ic iones ,  es tab lec ida  para  los  v inos .  
Cuando se  mezc len  jugo  de  uva  con  o t ros  jugos ,  deberá  
es tab lecerse  en  la  e t ique ta  p r inc ipa l  e l  po rcen ta je  en  que  
par t i c ipa  e l  j ugo  de  uva  y  deberá  abonar  las  tasa  an tes  re fe r ida .  
2 .7 .  Los  jugos  de  uva  y  mos tos  impor tados  quedan somet idos  a l  
rég imen de  con t ra lo r  es tab lec ido  para  los  de  p roducc ión  
nac iona l .  
2 .8 .  Las  in f racc iones  a  lo  d ispues to  en  e l  p resen te  a r t í cu lo  
se rán  sanc ionadas  de  acuerdo  a  los  parámet ros  p rev is tos  en  e l  
a r t .  285  de  la  ley  Nº  16 .736 ,  de  5  de  enero  de  1996 .  
 
A r t .  3 º . -  Mod i f í case  e l  a r t .  11  de l  decre to  Nº  283 /93  que  quedará  
redac tado  en  la  s igu ien te  fo rma:  
 
"Cuando en  la  ro tu lac ión  de  los  v inos  de  ca l idad  p re fe ren te ,  se  
ind ique  la  denominac ión  var ie ta l ,  l a  va r iedad  que  se  menc iona  
debe  in te rven i r  como mín imo en  un  85% en  la  e laborac ión  de l  
v ino .  
Podrá  as im ismo menc ionarse  dos  var iedades ,  s iempre  que ,  en  
ese  caso ,  las  va r iedades  c i tadas  represen ten  e l  100% en  la  
e laborac ión  de l  v ino  de  que  se  t ra te .  
E l  e laborador  o  impor tador  deberá  conservar  e l  j us t i f i ca t i vo  de  
las  p rác t i cas  eno lóg icas  que  conc ie rnen  a  la  p rocedenc ia . "  
 
A r t .  4 º . -  Derógase  e l  a r t í cu lo  11  de l  decre to  de  6  de  agos to  de  
1929 ,  y  su  redacc ión  dada  por  e l  a r t í cu lo  2 º  de l  decre to  639 /79  
de  7  de  nov iembre  de  1979 .  
Se  ap l i ca rá  en  la  mate r ia  lo  d ispues to  en  e l  Reg lamento  
V i t i v in ico la  de l  MERCOSUR.  
 
Ar t .  5 º . -  Lo  d ispues to  en  e l  a r t í cu lo  2 º  de l  p resen te  decre to  
en t ra rá  en  v igenc ia  a  los  c ien to  ve in te  d ías  de  su  pub l i cac ión  en  
e l  D ia r io  Of i c ia l .  
 



Ar t .  6 º . -  Comuníquese ,  e tc .  
 
SANGUINETTI . -  CARLOS GASPARRI . -  ALVARO RAMOS.  
 
MERCOSUR/GMC/RES Nº45 /96  
 
REGLAMENTO VIT IV INÍCOLA DEL MERCOSUR 
 
V is to :  E l  T ra tado  de  Asunc ión ,  e l  P ro toco lo  de  Ouro  Pre to ,  l a  
Reso luc ión  Nº  91 /93  de l  Grupo  Mercado  Común,  y  la  
Recomendac ión  Nº  1 /96  de l  SGT Nº  8  "Agr i cu l tu ra " .  
 
Cons iderando :  La  ex is tenc ia  de  leg is lac iones  nac iona les  de  los  
Es tados  Par tes  que  p reservan  la  iden t idad  v i t i v in íco la .  
 
La  neces idad  de  con ta r  con  una  norma reg iona l  que  favorezca  la  
c i r cu lac ión  de  p roduc tos  v i t i v in íco las  en t re  los  Es tados  Par tes .  
 
EL  GRUPO MERCADO COMÚN RESUELVE:  
 
A r t .  1 . -  Aprobar  e l  "Reg lamento  V i t i v in íco la  de l  MERCOSUR"  
que  se  ad jun ta  como anexo  a  la  p resen te  Reso luc ión .  
 
A r t .  2 . -  Los  Es tados  Par tes  pondrán  en  v igenc ia  las  
d ispos ic iones  leg is la t i vas ,  reg lamenta r ias  y  admin is t ra t i vas  
necesar ias  para  dar  cump l im ien to  a  la  p resen te  Reso luc ión  a  
t ravés  de  los  s igu ien tes  o rgan ismos :  
 
A rgen t ina :  Ins t i tu to  Nac iona l  de  V i t i v in i cu l tu ra  ( I .N .V . )  
Secre ta r ía  de  Agr i cu l tu ra ,  Pesca ,  y  A l imen tac ión  (SAPyA)  
 
Bras i l :  M in is te r io  de  Agr icu l tu ra  y  de  Abas tec im ien to  (MAA)  
 
Paraguay ;  M in is te r io  de  Agr icu l tu ra  y  Ganader ía  (MAG)  
Min is te r io  de  Indus t r ia  y  Comerc io  (MIC)  
 
Uruguay :  Ins t i tu to  Nac iona l  de  V i t i v in i cu l tu ra  ( INAVI )  
M in is te r io  de  Ganader ía ,  Agr i cu l tu ra  y  Pesca  (MGAP)  
 
Ar t .  3 . -  La  p resen te  Reso luc ión  en t ra rá  en  v igor  en  e l  Mercosur  
e l  1 º  de  agos to  de  1996 .  
 
XXI I  GMC -  Buenos  A i res ,  21 /V I /1996  
 
REGLAMENTO VIT IV INICOLA DEL MERCOSUR 
 
CAPÍTULO I  



 
OBJETO Y ÁMBITO DE APLICACIÓN 
 
1 .1 .  Todos  los  p roduc tos  v i t i v in íco las  que  c i rcu len  en  e l  
MERCOSUR,  deberán  cumpl i r  con  las  es t ipu lac iones  
es tab lec idas  en  e l  p resen te  Reg lamento ,  y  con  las  
ca rac te r ís t i cas  ana l í t i cas  de  la  reg ión  de l  Es tado  Par te  
p roduc to r .  
 
1 .2 .  E l  p resen te  Reg lamento  so lamente  reg i rá  a  los  e fec tos  de  
a rmon izar  las  leg is lac iones  y  cond ic iones  ba jo  las  cua les  
c i rcu la rán  los  p roduc tos  v i t i v in íco las  de  los  Es tados  Par tes .  Las  
leg is lac iones  v i t i v in íco las  de  cada  pa ís  mantendrán  su  p lena  
v igenc ia  den t ro  de  los  m ismos  de  modo de  p reservar  su  
iden t idad  v i t i v in íco la  en  e l  marco  de l  MERCOSUR.  
 
1 .3 .  Todas  las  es t ipu lac iones  de l  p resen te  Reg lamento  
v i t i v in íco la  reg i rán  tamb ién  para  los  p roduc tos  p roven ien tes  de  
o t ras  reg iones  o  pa íses  que  ing resen  a  cua lqu ie ra  de  los  
Es tados  Par tes .  
 
1 .4 .  Los  Es tados  Par tes  a rmon izarán  sus  leg is lac iones  
bás icamente  en  func ión  de  los  conven ios ,  p r inc ip ios  normat i vos  
y  recomendac iones  de  la  O. I .V .  (Organ izac ión  In te rnac iona l  
V i t i v in íco la ) .  
 
CAPÍTULO I I  
 
DEFINICIONES DE PRODUCTOS 
 
2 .1 .  V INO 
V ino  es  exc lus ivamente  la  beb ida  que  resu l ta ,  de  la  
fe rmentac ión ,  a lcohó l i ca  comple ta  o  parc ia l  de  la  uva  f resca ,  
es t ru jada  o  no ,  o  de l  mos to  s imp le  o  v i rgen ,  con  un  con ten ido  de  
a lcoho l  adqu i r ido  mín imo de  7% (v /v  a  20º  C) .  
 
2 .2 -  CLASIF ICACIÓN DE LOS VINOS 
Los  v inos  se  c las i f i ca rán :  
 
2 .2 .1  -  En  re lac ión  a  su  c lase :  
De  mesa  
L iv iano  
F ino  o  V .C.P .  (V ino  de  Ca l idad  Pre fe ren te )  
Espumante  
Fr i san te  
Gas i f i cado  
L ico roso  



Compues to  
 
2 .2 .1 .1  -  V INO DE MESA 
Es  e l  v ino  con  con ten ido  a lcohó l i co  de  8 .6% a  14 ,0% en  vo lumen 
pud iendo  con tener  has ta  1  a tmós fe ra  de  p res ión  a  20ºC.  
 
2 .2 .1 .2  V INO L IV IANO 
Es  e l  v ino  con  con ten ido  a lcohó l i co  de  7 .0% a  8 ,5% en  vo lumen,  
ob ten ido  exc lus ivamente  por  la  fe rmentac ión  de  los  azúcares  
na tu ra les  de  la  uva ,  p roduc ido  duran te  la  vend im ia  en  la  reg ión  
p roduc to ra .  
 
2 .2 .1 .3  V INO F INO o  V .C.P .  (V ino  de  Ca l idad  Pre fe ren te )  
Es  e l  v ino  con  con ten ido  a lcohó l i co  de  8 .6% a  14 .0% en  vo lumen 
p roven ien te  exc lus ivamente  de  var iedades  V i t i s  v in í fe ra  
excep tuadas  Cr io l la  Grande  y  Cereza ,  e laborado  med ian te  
p rocesos  tecno lóg icos  adecuados  que  aseguren  la  op t im izac ión  
de  sus  carac te r ís t i cas  sensor ia les .  
 
2 .2 .1 .3 .1  -  En  la  Repúb l i ca  Or ien ta l  de l  Uruguay  e l  v ino  f ino  se  
denominará  V ino  de  Ca l idad  Pre fe ren te  (V .C.P . )  
 
2 .2 .1 .4  V INOS ESPUMANTES NATURALES 
Son los  v inos  cuyo  anh íd r ido  carbón ico  p rov iene  de  la  
fe rmentac ión  en  rec ip ien tes  ce r rados  y  con  p res ión  mín ima de  4  
a tmós fe ras  a  20ºC.  
 
2 .2 .1 .4 .1  ESPUMANTE O ESPUMOSO NATURAL 
Es  e l  v ino  cuyo  anh íd r ido  carbón ico  p rov iene  de  una  segunda 
fe rmentac ión  a lcohó l i ca  de l  v ino  en  bo te l la  (método  
Champeno ise / t rad ic iona l )  o  en  g randes  rec ip ien tes  (método  
Chaussep ied /Charmat )  con  una  p res ión  mín ima de  cua t ro  
a tmós fe ras  a  20ºC y  con  un  con ten ido  a lcohó l i co  de  10  a  13% 
en  vo lumen.  
 
2 .2 .1 .4 .2  MOSCATO ESPUMANTE O MOSCATEL ESPUMANTE 
Es  e l  v ino  cuyo  anh íd r ido  carbón ico  p rov iene  de  la  fe rmentac ión  
en  rec ip ien te  cer rado  de  mos to  o  de  mos to  conservado  de  uva  
mosca te l ,  con  una  p res ión  mín ima de  4  a tmós fe ras  a  20ºC y  con  
un  con ten ido  a lcohó l i co  de  7  a  10% en  vo lumen y  remanente  de  
azúcar  na tu ra l  de  60  g r .  po r  l i t ro  como mín imo.  Para  Bras i l  e l  
remanente  mín imo de  azúcar  na tu ra l  se rá  de  20  g ramos  por  
l i t ro .  
 
2 .2 .1 .5  -  V INO FRISANTE 



Es e l  v ino  con  con ten ido  a lcohó l i co  de  7 .0  a  14 .0% en  vo lumen 
con  un  con ten ido  de  anh íd r ido  ca rbón ico  de  1 .1 .  has ta  2 .0  
a tmós fe ras  de  p res ión  a  20ºC,  na tu ra l  o  gas i f i cado .  
 
2 .2 .1 .6  -  V INO GASIF ICADO 
Es  e l  v ino  resu l tan te  de  la  incorporac ión  de  anh íd r ido  carbón ico  
puro  por  cua lqu ie r  p roceso  deb iendo  p resen ta r  un  con ten ido  
a lcohó l i co  de  7 .0  a  14 .0% en  vo lumen y  una  p res ión  mín ima de  
2 .1 .  a  3 .9  a tmós fe ras  a  20ºC.  
 
2 .2 .1 .7  -  V INO L ICOROSO 
Es  e l  v ino  con  un  con ten ido  a lcohó l i co  na tu ra l  o  adqu i r ido  de  14  
a  18% en  vo lumen,  s iendo  permi t ido  e l  uso  de  a lcoho l  e t í l i co ,  
mos to  concen t rado ,  ca rame lo ,  m is te la  s imp le  ,  azúcar  y  
ca rame lo  de  uva .  
 
2 .2 .1 .8  -  V INO COMPUESTO 
Es  e l  v ino  con  con ten ido  a lcohó l i co  de  14  a  20% en  vo lumen 
ob ten ido  por  la  ad ic ión  a l  v ino  de  macerados  o  concen t rados  de  
p lan tas  amargas  o  a romát i cas ,  sus tanc ias  de  o r igen  an ima l  o  
m inera l ,  a l coho l  e t í l i co ,  azúcar ,  ca rame lo  y  m is te la  s imp le .  
Deberá  con tener  un  mín imo de  70% de  v ino .  
 
E l  v ino  compues to  se  c las i f i ca  en :  
 
2 .2 .1 .8 .1 .  -  VERMOUTH 
Es  e l  v ino  Compues to  que  con t iene  Ar temis ia  sp .  p redominan te  
en t re  sus  componentes  a romát i cos  con  ad ic ión  de  macerado  o  
concen t rado  de  p lan tas  amargas  o  a romát icas .  
 
2 .2 .1 .8 .2  -  QUINADO 
Es  e l  v ino  compues to  que  con t iene  Qu ina  (Ch inchóna  o  sus  
h íb r idos ) .  
 
2 .2 .1 .8 .3  -  GEMADO O YEMADO:  
Es  e l  v ino  que  con t iene  yema de  huevo .  
 
2 .2 .1 .8 .4  -  V INO COMPUESTO CON JURUBEBA 
Es  e l  v ino  compues to  que  con t iene  JURUBEBA (So lanum 
pen icu la tum)  
 
2 .2 .1 .8 .5  -  V INO COMPUESTO CON FERRO QUINA 
Es  e l  v ino  compues to  que  con t iene  c i t ra to  de  h ie r ro  amon iaca l  y  
qu in ina .  
 
2 .2 .2  -  En  re lac ión  a  su  co lo r :  
 



1 -  T in to  
2  -  Rosado  -  Rosé  -  C la re te  
3  -  B lanco  
 
2 .2 .3  -  En  re lac ión  a l  con ten ido  de  azúcar  
 
-  Para  los  v inos  l i v ianos ,  de  mesa ,  f r i san te  y  f i nos :  
Seco :  Has ta  4  g .  de  azúcar  por  l i t ro  
Demi  Sec . ,  Med io  Seco  o  Abocado :  Super io r  a  4  y  has ta  25  g .  de  
azúcar  por  l i t ro .  
Suave  o  Du lce :  super io r  a  25  g .  y  has ta  80  g .  de  azúcar  por  
l i t ro .  
 
Para  los  v inos  Espumosos  na tu ra les  o  Gas i f i cados :  
 
Na tu re :  has ta  3  g .  de  azúcar  por  l i t ro  
Ex t ra  Bru t :  Super io r  a  3  g .  y  has ta  8  g .  de  azúcar  por  l i t ro  
Bru t :  Super io r  a  8  g .  y  has ta  15  g .  de  azúcar  por  l i t ro  
Sec .  o  Seco :  Super io r  a  15  g .  y  has ta  20  g .  por  l i t ro  
Med io  du lce ,  med io  seco ,  demi  sec . :  Super io r  a  20  g .  y  has ta  60  
g .  de  azúcar  por  l i t ro  
Du lce :  Super io r  a  60  g .  de  azúcar  por  l i t ro  
 
-  Para  l i co rosos :  
 
Seco :  has ta  20  g .  de  azúcar  por  l i t ro  
Du lce :  Super io r  a  20  g .  de  azúcar  por  l i t ro .  
 
-  Para  compues to :  
 
Seco  o  Dry :  has ta  40  g .  de  azúcar  por  l i t ro  
Med io  Seco ,  med io  du lce :  Super io r  a  40  g  y  has ta  80  g .  de  
azúcar  por  l i t ro  
Du lce :  Super io r  a  80  g .  de  azúcar  por  l i t ro  
 
2 .3  -  MOSTOS 
 
2 .3 .1  -  MOSTO SIMPLE O VIRGEN 
Es  e l  p roduc to  l íqu ido  con  p resenc ia  o  no  de  par tes  só l idas ,  
ob ten ido  na tu ra lmente  o  por  p roced im ien tos  mecán icos  como 
mo l ienda  o  p rensado  de  la  uva  f resca ,  u  o t ros  métodos  
tecno lóg icamente  adecuados ,  s in  que  haya  in ic iado  la  
fe rmentac ión  y  manten ido  en  es te  es tado  en  fo rma espon tánea ,  
s in  n ingún  agregado de  sus tanc ias  conservan tes  y  cuyo  
con ten ido  a lcohó l i co  sea  in fe r io r  a l  1% (v /v  a  20ºC) .  
 
2 .3 .2  -  MOSTO CONSERVADO O APAGADO 



Es e l  mos to  s imp le  o  v i rgen  somet ido  a  p rocesos  f í s i cos  
admi t idos  y  tecno lóg icamente  adecuados  que  imp idan  o  l im i ten  
su  fe rmentac ión  a lcohó l i ca ,  has ta  1% (v /v  a  20º  C) .  
 
2 .3 .3 .  -  MOSTO PARCIALMENTE FERMENTADO 
Es  e l  mos to  conservado  con  un  con ten ido  de  a lcoho l  en t re  1  y  
5% (v /v  a  20ºC) .  
 
2 .3 .4  -  MOSTO SULFITADO 
Es  e l  mos to  conservado  med ian te  la  ad ic ión  de  anh íd r ido  
su l fu roso  o  metab isu l f i to  de  po tas io .  
 
2 .3 .5  -  MOSTO CONCENTRADO 
Es  e l  p roduc to  ob ten ido  por  la  desh id ra tac ión  parc ia l  de l  mos to  
no  fe rmentado ,  p resen tando  un  mín imo de  1 ,240  de  dens idad  a  
20º  C ,  que  no  haya  su f r ido  carame l i zac ión  sens ib le .  
 
2 .3 .5 .1  -  MOSTO CONCENTRADO RECTIF ICADO 
Es  e l  mos to  concen t rado  somet ido  a  p rocesos  admi t idos  y  
tecno lóg icamente  adecuados  para  la  e l im inac ión  de  todos  los  
componentes  no  azucarados .  
 
2 .3 .6  -  ARROPE DE UVA O JARABE DE UVA 
Es  e l  p roduc to  ob ten ido  por  la  concen t rac ión  avanzada  de  
mos tos  a  t ravés  de l  fuego  d i rec to  o  vapor ,  sens ib lemente  
carame l i zado  y  con  un  con ten ido  mín imo de  500  g .  por  l i t ros  de  
azúcares  reduc to res .  
 
2 .3 .7 -  CARAMELO DE UVA 
Es  un  p roduc to  con  a l to  g rado  de  carame l i zac ión ,  ob ten ido  por  
e l  ca len tamien to  de l  mos to ,  a  fuego  d i rec to  o  a l  vapor .  Su  
con ten ido  de  azúcares  reduc to res  no  debe  ser  mayor  a  200  g .  
por  l i t ro .  
 
2 .3 .8  -  JUGO DE UVA 
Es  una  beb ida  no  fe rmentada  y  es tab i l i zada  por  métodos  
f i s i coqu ímicos  admi t idos ,  ob ten ida  de l  mos to  s imp le  o  v i rgen ,  
su l f i t ado  o  concen t rado  con  un  con ten ido  a lcohó l i co  de  has ta  
0 ,5% en  vo lumen.  Podrá  ser  admi t ido  en  caso  de  fe rmentac ión  
acc iden ta l  un  con ten ido  a lcohó l i co  de  has ta  1% en  vo lumen.  
 
2 .3 .9  -  MOSTOS ADICIONADOS CON ALCOHOL 
 
2 .3 .9 .1  -  MOSTO ALCOHOLIZADO 
Es  e l  p roduc to  para  edu lco ra r ,  abocar  o  concen t ra r  ob ten ido  
exc lus ivamente  duran te  e l  pe r íodo  de  vend im ia ,  con  mos to  
v i rgen  y /o  mos to  en  fe rmentac ión ,  a lcoho l i zados  con  a lcoho l  



v ín ico .  E l  p roduc to  f i na l  debe  tener  como mín imo 13% y  máx imo 
16% de  a lcoho l  en  vo lumen y  un  con ten ido  no  in fe r io r  a  120  g .  
de  azúcares  reduc to res  por  l i t ro .  
 
2 .3 .9 .2  -  MISTELA O MISTELA SIMPLE 
Es  e l  mos to  s imp le  no  fe rmentado  ad ic ionado  de  a lcoho l  e t í l i co  
has ta  un  l ím i te  máx imo de  18% de  a lcoho l  en  vo lumen y  con  un  
tenor  de  azúcar  de  uva  no  in fe r io r  a  100  g .  por  l i t ro ,  s iendo  
p roh ib ida  la  ad ic ión  de  sacarosa  u  o t ro  edu lco ran te .  
 
2 .3 .9 .3  -  MISTELA COMPUESTA 
Es  e l  p roduc to  con  un  con ten ido  a lcohó l i co  de  15% a  20% en  
vo lumen,  que  con t iene  un  mín imo de  70% de  mis te la  y  15% de  
v ino  de  mesa  ad ic ionado  con  sus tanc ias  amargas  y /o  
a romát i cas .  
 
2 .3 .9 .3  -  JEROPIGA 
Es  la  beb ida  e laborada  con  mos to  de  uva  parc ia lmente  
fe rmentado  ad ic ionado  con  a lcoho l  e t í l i co  con  un  con ten ido  
a lcohó l i co  máx imo de  18% en  vo lumen y  tenor  mín imo de  azúcar  
de  70  g .  por  l i t ro .  
 
2 .3 .9 .5  -  P INEAU 
Es  la  beb ida  ob ten ida  a  par t i r  de l  mos to  o  de l  j ugo  de  uvas  
f rescas  de  las  va r iedades  Ugn i  B lanc /Sa in t  Emi l ión  Fo l le  B lanch  
o  Co lombar ,  con  a lcoho l  v ín ico  enve jec ido  y  b randy .  La  mezc la  
debe  tener  un  enve jec im ien to  mín imo de  se is  meses  en  bar r i l es  
de  madera  y  su  con ten ido  a lcohó l i co  comprend ido  en t re  16% y  
22% en  vo lumen.  
 
2 .4  AGUARDIENTES 
Son los  p roduc tos  de  la  des t i l ac ión  de l  v ino ,  o  sus  der i vados .  
 
2 .4 .1  -  AGUARDIENTE DE VINO 
Es  la  beb ida  con  una  g raduac ión  a lcohó l i ca  de  36% a  54% vo l .  
20º  C  ob ten ida  exc lus ivamente  de  des t i l ados  s imp les  de  v ino  o  
por  des t i l ac ión  de  mos tos  fe rmentados  de  uva .  
 
2 .4 .2  -  BRANDY 
Es  e l  aguard ian te  de  v ino  con  un  añe jamien to  mín imo de  6  
meses  (como excepc ión  para  es te  p roduc to  se  permi t i rá  e l  uso  
de  rec ip ien tes  de  más  de  700  l i t ros  para  su  añe jamien to ,  en  
cuyo  caso  e l  pe r íodo  mín imo deberá  ser  de  un  año) .  
 
2 .4 .3  -  AGUARDIENTE DE ORUJOS-BAGACEIRA 
Es  la  beb ida  con  g raduac ión  a lcohó l i ca  de  35% a  54% vo l .  a  20º  
C  ob ten ida  a  par t i r  de  des t i l ados  a lcohó l i cos  s imp les  de  o ru jos  



de uva ,  con  o  s in  bor ras  de  v inos ,  pud iendo  hacerse  una  
rec t i f i cac ión  parc ia l  se lec t i va .  Se  admi te  e l  co r te  con  a lcoho l  
e t í l i co  po tab le  de l  m ismo or igen  para  regu la r  e l  con ten ido  de  
congéneres .  
 
2 .5  -  DESTILADOS 
 
2 .5 .1 -  DESTILADO ALCOHÓLICO SIMPLE 
Es  e l  p roduc to  con  una  g raduac ión  a lcohó l i ca  super io r  a  54% 
vo l .  e  in fe r io r  a  95% vo l .  a  20º  C ,  des t inado  a  la  e laborac ión  de  
beb idas  a lcohó l i cas  y  ob ten ido  por  la  des t i l ac ión  s imp le  o  por  
des t i l o rec t i f i cac ion  parc ia l  se lec t i va  de  mos tos  y /o  subproduc tos  
p roven ien tes  ún icamente  de  mate r ias  p r imas  de  o r igen  agr íco la  
de  na tu ra leza  azucarada  o  am i lacea ,  resu l tan te  de  la  
fe rmentac ión  a lcohó l i ca .  
La  des t i l ac ión  deberá  ser  e fec tuada  de  modo que  e l  des t i l ado  
p resen te  a roma y  sabor  p roven ien te  de  las  mate r ias  p r imas  
u t i l i zadas ,  de  los  der i vados  de l  p roceso  fe rmenta t ivo  y  de  los  
fo rmados  duran te  la  des t i l ac ión .  
 
2 .5 .2 -  ALCOHOL ETÍL ICO POTABLE DE ORIGEN AGRÍCOLA 
Es  e l  p roduc to  con  una  g raduac ión  a lcohó l i ca  mín ima de  95% en  
vo lumen a  20º  C ,  ob ten ido  por  la  des t i l o rec t i f i cac ion  de  mos tos  
p roven ien tes  ún icamente  de  mate r ias  p r imas  de  o r igen  agr íco la ,  
de  na tu ra leza  azucarada  o  am i lacea ,  resu l tan te  de  la  
fe rmentac ión  a lcohó l i ca ,  como tamb ién  e l  p roduc to  de  la  
rec t i f i cac ión  de  aguard ien tes  o  de  des t i l ados  a lcohó l i cos  
s imp les .  En  la  denominac ión  de l  a l coho l  e t í l i co  po tab le  de  
o r igen  agr íco la ,  cuando  se  haga  re fe renc ia  a  la  mate r ia  p r ima 
u t i l i zada ,  e l  a l coho l  deberá  ser  ob ten ido  exc lus ivamente  de  esa  
mate r ia  p r ima.  
 
2 .5 .2 .1  -  ALCOHOL VÍNICO 
Es  e l  a l coho l  e t í l i co  po tab le  de  o r igen  agr íco la ,  que  se  ob t iene  
exc lus ivamente  por  des t i l ac ión  y  rec t i f i cac ión  de  v inos ,  
p roduc tos  o  subproduc tos  der i vados  de  la  fe rmentac ión  de  la  
uva .  
 
2 .5 .3 .  DESTILADOS DE VINOS AROMÁTICOS 
Es  la  beb ida  con  una  g raduac ión  de  35% a  54% vo l .  a  20º  C  
(Ce ls ius )  ob ten ida  a  par t i r  de  des t i l ados  a lcohó l i cos  s imp les  de  
v inos ,  e laborados  con  uvas  deb idamente  reconoc idas  y  
acep tadas  por  sus  a romas y  sabores ,  pud iendo  ser  des t i l ados  en  
p resenc ia  de  sus  bor ras .  
 
2 .6  COCTELES DE VINO 
 



2 .6 .1  -  COOLER 
Es  la  beb ida  con  con ten ido  a lcohó l i co  de  3 ,5% a  7% en  
vo lumen,  ob ten ida  por  la  mezc la  de  v ino  de  mesa ,  jugo  de  uva  y  
o t ras  f ru tas  y  agua  po tab le  pud iendo  ser  gas i f i cado  y  ad ic ionado  
de  azúcares .  Deberá  con tener  como mín imo mi tad  de  v ino  de  
mesa ,  e l  que  podrá  ser  parc ia lmente  sus t i tu ido  por  jugo  de  uva ,  
deb iendo  la  g raduac ión  a lcohó l i ca  se r  p roven ien te  
exc lus ivamente  de l  v ino  de  mesa ,  s iendo  p roh ib ida  la  ad ic ión  de  
a lcoho l  e t í l i co  y  o t ro  t i po  de  beb ida  a lcohó l i ca .  E l  coo le r  podrá  
con tener  ex t rac tos  o  esenc ias  a romát i cas  na tu ra les ,  co lo ran tes  
na tu ra les  y  ca rame lo .  
 
2 .6 .2  -  SANGRÍA 
Es  la  beb ida  ob ten ida  por  la  mezc la  de  v inos  y  jugos  
(concen t rados  y /o  d i lu idos)  pu lpas  ex t rac tos  o  esenc ias  
na tu ra les  de  f ru tas  con  la  ad ic ión  o  no  de  a lmíbar ,  cua lqu ie ra  
sea  su  con ten ido  de  azúcar  y  even tua lmente  anh íd r ido  
carbón ico .  
La  p roporc ión  mín ima de  v ino  en  e l  p roduc to  f ina l  se rá  de  60% y  
e l  con ten ido  a lcohó l i co  rea l  deberá  ser  de  7% a  12% en  
vo lumen.  
 
2 .7 -  BEBIDAS DE FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA PARCIAL 
Es  la  beb ida  ob ten ida  por  la  fe rmentac ión  a lcohó l i ca  parc ia l  de  
cua lqu ie ra  de  los  mos tos  de f in idos ,  opc iona lmente  ad ic ionado  
de  v ino  de  mesa  y /o  anh íd r ido  carbón ico  y  con  un  con ten ido  de  
a lcoho l  in fe r io r  o  igua l  a  5% (v /v  a  20º  C)  
 
2 .7 .1  -  F ILTRADO DULCE 
Es  e l  p roduc to  que  resu l ta  de  la  fe rmentac ión  a lcohó l i ca  de  
has ta  5% en  vo lumen,  p roven ien te  de l  mos to  s imp le  de  uva ,  
conservado  o  concen t rado ,  parc ia lmente  fe rmentado  o  no ,  
pud iendo  ser  ad ic ionado  de  v ino  de  mesa  y  opc iona lmente  ser  
gas i f i cado  has ta  3  a tmós fe ras  a  20ºC.  
 
2 .7 .2  -  CHICHA DE UVA 
Es  e l  p roduc to  que  resu l ta  de  la  fe rmentac ión  parc ia l  de l  mos to ,  
de ten ida  an tes  de  a lcanzar  5% de a lcoho l  en  vo lumen y  con  un  
con ten ido  mín imo de  80  g . /L .  de  azúcar  reduc to r .  Se  p roh ibe  la  
e laborac ión  de  ch icha  a  base  de  mos to  concen t rado .  
 
2 .8 -  V INAGRE DE VINO 
Es  e l  p roduc to  ob ten ido  por  la  fe rmentac ión  acé t i ca  de l  v ino ,  
con  un  con ten ido  mín imo de l  4% de  ac idez  vo lá t i l  expresada  en  
ác ido  acé t i co .  E l  v ino  que  sea  des t inado  como mate r ia  p r ima 
para  la  e laborac ión  de  v inagre ,  deberá  ser  p rev iamente  
desna tu ra l i zado  o  ace t i f i cado .  La  expres ión  "V inagre"  so lamente  



debe ser  de  uso  p r i va t i vo  de l  p roduc to  ob ten ido  de  la  
fe rmentac ión  acé t i ca  de l  v ino .  Los  v inagres  ob ten idos  por  la  
fe rmentac ión  de  mate r ias  p r imas  d is t in tas  de l  v ino ,  deberán  
denominarse  con  e l  nombre  que  espec i f i que  su  mate r ia  p r ima 
con  carac te res  g rá f i cos  de  igua l  tamaño.  
 
CAPÍTULO I I I  
 
PRACTICAS NEOLÓGICAS PERMITIDAS 
 
3 .1  -  V INIF ICACIÓN 
Es  la  fe rmentac ión  a lcohó l i ca  to ta l  o  parc ia l  de  la  uva  f resca ,  
mo l ida  o  no ,  o  de l  mos to  s imp le  o  v i rgen  de  la  m isma con  un  
con ten ido  mín imo de  a lcoho l  de  7% (v /v  a  20ºC) .  
Cuando las  cond ic iones  tecno lóg icas  (osmos is  inversa)  as í  l o  
jus t i f i quen ,  e l  con ten ido  mín imo de  a lcoho l  podrá  ser  f i j ado  en  
5% (v /v  a  20ºC) ,  de  acuerdo  a  la  leg is lac ión  v igen te  en  e l  pa ís  
cons iderado .  
Para  Argen t ina  la  uva  deberá  p roven i r  so lo  de  V i t i s  v in i fe ras .  
 
3 .2  -  CONCENTRACIÓN DE MOSTO 
 
3 .2 .1  -  De f in i c ión  
Desh id ra tac ión  parc ia l  de  mos to .  
 
3 .2 .2  -  Ob je t i vo :  e l im inar  de l  mos to  la  can t idad  de  agua  
necesar ias  para  asegura r  la  conservac ión  por  concen t rac ión  de  
azúcar .  
 
3 .2 .3  -  Proced im ien tos  f í s i cos :  
 
a )  Evaporac ión  a l  vac ío  o  a  fuego  d i rec to .  
b )  Ósmos is  inversa  
c )  Cr ioconcen t rac ión  
 
3 .3  -  CONSERVACIÓN DE MOSTO 
 
3 .3 .1  -  De f in i c ión :  imped i r  l a  fe rmentac ión  de  los  mos tos  por  
p roced im ien tos  f í s i cos  o  qu ímicos .  
 
3 .3 .2  -  Ob je t i vo :  es tab i l i zac ión  b io lóg ica  de  los  mos tos .  
 
3 .3 .3  -  Proced im ien tos  
 
a )  F ís i cos :  
 
-  T ra tamien to  por  f r ío  



-  T ra tamien to  por  ca lo r  
-  T ra tamien to  por  a tmós fe ra  ine r te  (anh íd r ido  carbón ico  o  
n i t rógeno)  
-  U l t ra f i l t rac ión  
 
b )  Qu ímicos :  
-  Ad ic ión  de  anh íd r ido  su l fu roso  o  su  sa l  de  po tas io .  
 
3 .4  -  ACIDIF ICACIÓN DE MOSTOS Y V INOS 
 
3 .4 .1  -  De f in i c ión :  aumento  de  la  ac idez  de  t i tu lac ión  y  la  ac idez  
rea l  (d i sminuc ión  de  pH) .  
 
3 .4 .2  -  Ob je t i vo :  ob tener  mos tos  y  v inos  de  compos ic ión  
equ i l i b rada .  
 
3 .4 .3  -  Proced im ien to  a )  En  mos tos  por  ad ic ión  de  ác ido  
ta r tá r i co  y /o  má l i co .  
b )  En  v inos  por  ad ic ión  de  ác ido  tar tá r i co  y /o  lác t i co  y /o  c í t r i co .  
c )  En  mos to  des t inados  a  la  concen t rac ión  por  t ra tamien to  con  
res inas  de  in te rcambio  ión ico .  
 
3 .4 .4  -  Presc r ipc ión :  es tá  p roh ib ida  la  ad ic ión  de  ác idos  
minera les  y  la  p rác t i ca  s imu l tánea  de  enr iquec im ien to  con  
azúcares  y  ac id i f i cac ión  de  mos to .  
 
3 .5  -  DESACIDIF ICACION DE MOSTOS Y V INOS 
 
3 .5 .1  -  De f in i c ión :  d isminuc ión  de  la  ac idez  de  t i tu lac ión  y  de  la  
ac idez  rea l  (aumento  de  ph) .  
 
3 .5 .2  -  Ob je t i vo :  ob tener  mos to  y  v inos  de  compos ic ión  
equ i l i b rada .  
 
3 .5 .3  -  Proced im ien tos :  
a )  F ís i cos :  t ra tamien to  por  f r ío .  
b )  Qu ímicos :  
 
-  Carbona to  de  ca lc io  (p rác t i ca  no  permi t ida  en  la  Argen t ina ) .  
-  Tar t ra to  neu t ro  de  po tas io  
-  Carbona to  o  b ica rbona to  de  po tas io  (p rác t i ca  no  permi t ida  en  
la  Argen t ina ) .  
c )  En  mos tos  des t inados  a  la  concen t rac ión  por  t ra tamien tos  con  
res inas  de  in te rcambio  ión ico .  
 
3 .6  -  ENRIQUECIMIENTO DE MOSTOS 
 



3.6 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  azúcares  a l  mos to  para  v in i f i ca r .  
Es ta  p rác t i ca  no  es  permi t ida  en  Argen t ina .  
 
3 .6 .2  -  Ob je t i vo :  co r reg i r  even tua les  de f i c ienc ias  en  e l  con ten ido  
de  azúcar ,  de l  mos to  cuando  se  p resen tan  cond ic iones  
des favorab les  para  a lcanzar  la  madurac ión  su f i c ien te  de  las  
uvas  des t inadas  a  v in i f i cac ión .  
 
3 .6 .3  -  Proced im ien to  
a )  Concen t rac ión  Parc ia l .  
b )  Ad ic ión  de  mos to  concen t rado  
c )  Ad ic ión  de  mos to  concen t rado  rec t i f i cado  
d )  Ad ic ión  de  sacarosa  (chap ta l i zac ión)  
 
3 .7  -  EDULCORACION DE VINOS 
 
3 .7 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  un  edu lco ran te  a l  v ino  
 
3 .7 .2  -  Ob je t i vo :  ob tener  v inos  de  d i fe ren te  g rado  de  du lzo r  a  
par t i r  de  un  v ino  base  seco .  
 
3 .7 .3  -  Proced im ien tos :  
a )  Ad ic ión  de  mos to  concen t rado  
b )  Ad ic ión  de  mos to  concen t rado  rec t i f i cado  
c )  Ad ic ión  de  mos to  su l f i t ado  
d )  Ad ic ión  de  mos to  a lcoho l i zado  
e )  Ad ic ión  de  mis te la  
f )  Ad ic ión  de  sacarosa .  Es ta  p rác t i ca  no  es  permi t ida  en  
Argen t ina .  
g )  Ad ic ión  de  ja rabe  de  a l ta  f ruc tosa .  Es ta  p rác t i ca  no  es  
permi t ida  en  Bras i l  y  en  Argen t ina .  
 
3 .8  -  ALCOHOLIZACIÓN DE MOSTOS Y V INOS 
 
3 .8 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  a lcoho l  v ín ico  o  po tab le  a  mos tos  
y  v inos .  
 
3 .8 .2  -  Ob je t i vo :  
a )  E laborac ión  de  mis te las  s imp les ,  compues tas  y  mos to  
a lcoho l i zado .  
b )  Cor reg i r  de f i c ienc ias  a lcohó l i cas .  P rác t ica  no  permi t ida  en  
Argen t ina .  En  Bras i l  so lamente  es  permi t ido  a lcoho l  v ín ico .  
c )  E laborac ión  de  v inos  l i co rosos ,  compues tos  y  je rop iga .  
 
3 .9  -  USO DE FRIO Y CALOR 
 



3.9 .1  -  De f in i c ión :  ap l i cac ión  de  f r ío  y  de  ca lo r  en  la  e laborac ión  
y  conservac ión  de  los  v inos .  
 
3 .9 .2  -  Ob je t i vo :  con t ro l  de  fe rmentac ión  y /o  es tab i l i zac ión  de  
los  v inos .  
 
3 .10-  TRATAMIENTO POR CARBÓN ACTIVADO 
 
3 .10 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  carbón  ac t i vado .  
 
3 .10 .2  -  Ob je t i vo :  co r recc ión  de l  co lo r  de  mos tos ,  v inos  b lancos  
y  bases  para  la  e laborac ión  de  v inos  compues tos  y  espumosos .  
 
3 .10 .3  -  P resc r ipc ión :  e l  t ra tamien to  no  debe  ap l i ca rse  para  
cambia r  e l  t i po  de  v ino  con  re lac ión  a  su  co lo r .  
 
3 .11  -  TRATAMIENTO CLARIF ICANTE 
 
3 .11 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  a l  mos to  y  a l  v ino  de  sus tanc ias  que  
favorecen  la  p rec ip i tac ión  de  mate r ias  en  suspens ión .  
 
3 .11 .2  -  Ob je t i vo :  con t r ibu i r  con  la  c la r i f i cac ión  espon tánea  de  
mos tos  y  v inos .  
 
3 .11 .3  -  P roced im ien to :  ad ic ión  de  sus tanc ias  con  p rop iedades  
c la r i f i can tes  de  o r igen  minera l  y  o rgán ico  admi t idas  (ben ton i ta ,  
cao l in ,  a lbúmina  de  huevo ,  hemog lob ina ,  case ína ,  case ina tos  de  
po tas ios  o  ca lc io  ge la t inas ,  tan ino ,  s í l i ce  co lo ida l ) .  
 
3 .11 .4  -  P resc r ipc ión :  no  se  permi t i rán  sus tanc ias  c la r i f i can tes  
que  t rasmi tan  o lo res  y /o  sabores  ex t raños  o  incorporen  
impurezas .  
 
3 .12  -  TRATAMIENTO DE FERROCIANURO DE POTASIO 
(CLARIF ICACIÓN AZUL)  
 
3 .12 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  a l  mos to  y  a l  v ino  de  fe r roc ianuro  de  
po tas io .  
 
3 .12 .2  -  Ob je t i vo :  d i sminu i r  e l  con ten ido  de  h ie r ro ,  cobre  y  
meta les  pesados  en  mos tos  y  v inos  para  p reven i r  
en tu rb iamien tos .  
 
3 .12 .3  -  Observac iones :  la  dos is  de  fe r roc ianuro  de  po tas io  a  
u t i l i za r  debe  es tab lecerse  por  ensayo .  Prác t i ca  es t r i c tamente  
reg lamentada  y  con t ro lada .  
 



3.13  -  TRATAMIENTO CON F ITATO DE CALCIO 
 
3 .13 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  f i ta to  de  ca lc io  a l  v ino .  
 
3 .13 .2  -  Ob je t i vo :  d i sminu i r  e l  con ten ido  de  h ie r ro  para  p reven i r  
e l  en tu rb iamien to  fé r r i co .  
 
3 .14  -  TRATAMIENTO CON ENZIMAS 
 
3 .14 .1  De f in i c ión :  ad ic ión  de  enz imas  a  la  uva  mo l ida  a l  mos to  y  
a l  v ino .  
 
3 .14 .2  -  Ob je t i vo :  fac i l i t a r  l a  degradac ión  de  las  pec t inas  y  la  
ex t racc ión  de  mate r ias  co lo ran tes  y  sus tanc ias  a romát i cas .  
 
3 .15  -  USO DE LEVADURAS 
 
3 .15 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  levaduras  a l  mos to  y  a l  v ino .  
 
3 .15 .2  -  Ob je t i vo :  i nduc i r ,  regu la r i za r  y  conduc i r  e l  p roceso  de  
fe rmentac ión .  
 
3 .16  -  USO DE ACTIVADORES DE LA FERMENTACIÓN 
 
3 .16 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  nu t r ien tes  y  fac to res  de  
c rec im ien to  a l  mos to  y  a l  v ino .  
 
3 .16 .2  -  Ob je t i vo :  ac t i va r  la  mu l t ip l i cac ión  de  las  levaduras .  
 
3 .16 .3  -  P roced im ien to :  ad ic ión  de  fos fa tos ,  su l fa tos ,  ca rbona tos  
y  b ica rbona to  de  amon io ,  v i taminas  y  ac t i vadores  de  
c rec im ien to .  
 
3 .17  -  INDUCCIÓN DE LA FERMENTACIÓN MALOLACTICA 
 
3 .17 .1  -  De f in i c ión :  emp leo  de  bac te r ias  lác t i cas  
 
3 .17 .2  -  Ob je t i vo :  i nduc i r  l a  fe rmentac ión  ma lo lác t i ca  para  
me jo ra r  las  ca rac te r ís t i cas  sensor ia les  de l  v ino .  
 
3 .18  -  USO DE GASES INERTES 
 
3 .18 .1  -  De f in i c ión :  U t i l i zac ión  de  gases  ine r tes  en  la  tecno log ía  
eno lóg ica .  
 
3 .18 .2  -  Ob je t i vo :  conservac ión  de  mos tos  y  v inos  y  p ro tecc ión  
de l  a i re  en  e l  t rasvase  en  embote l lado  de  v inos  t ranqu i los  y  



para  la  f i l t rac ión ,  t rasvase  y  embote l lado  a  con t rapres ión  de  
v inos  espumosos .  
 
3 .19  -  EMPLEO DE ANHÍDRIDO SULFUROSO 
 
3 .19 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  a l  mos to  y  a l  v ino  de  anh íd r ido  
su l fu roso  en  fo rma gaseosa ,  so luc ión  acuosa  o  su  sa l  de  
po tas io .  
 
3 .19 .2  -  Ob je t i vo :  ap l i cac ión  de  las  p rop iedades  an t i sép t i cas  y  
an t iox idan tes  de l  anh íd r ido  su l fu roso .  
 
3 .19 .3  -  Observac iones :  e l  con ten ido  de  anh íd r ido  su l fu roso  de l  
v ino  l i b rado  a l  consumo t iene  un  l ím i te  máx imo reg lamenta r io .  
 
3 .20  -  USO DEL ÁCIDO ASCÓRBICO Y SU SAL DE POTASIO 
 
3 .20 .1  -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  ác ido  ascórb ico  o  su  sa l  de  
po tas io  a l  mos to  y  a l  v ino .  
 
3 .20 .2  -  Ob je t i vo :  p ro teger  a l  mos to  y  a l  v ino  de  la  ox idac ión .  
 
3 .21  -  USO DEL ÁCIDO SÓRBICO Y SU SAL DE POTASIO 
 
3 .23 .2  -  Ob je t i vo :  u t i l i zac ión  de  núc leos  de  c r i s ta l i zac ión  pa ra  la  
p rec ip i tac ión  de  sa les  ta r tá r i cas .  
 
3 .21 .1 -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  ác ido  sórb ico  o  sorba to  de  po tas io  
a l  v ino .  
 
3 .21 .2 -  Ob je t i vo :  Es tab i l i zac ión  b io lóg ica  de  v inos  con  azúcar  
res idua l  comp le tando  la  acc ión  de l  anh íd r ido  su l fu roso .  
 
3 .22-  USO DE ÁCIDO METATARTÁRICO 
 
3 .22 .1 -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  ác ido  meta ta r tá r i co  a l  v ino .  
 
3 .22 .2 -  Ob je t i vo :  p reven i r  l a  p rec ip i tac ión  de  sa les  ta r tá r i cas .  
 
3 .23-  USO DEL CREMOR TÁRTARO O TARTRATO DE CALCIO O 
B ITARTRATO DE POTASIO.  
 
3 .23 .1 -  De f in i c ión :  ad ic ión  de  c remor  ta r ta ro ,  ta r t ra to  de  ca lc io  o  
b i ta r t ra to  de  po tas io ,  a l  mos to ,  jugo  de  uva  o  v ino .  
 
3 .23 .2 -  Ob je t i vo :  u t i l i zac ión  de  núc leos  de  c r i s ta l i zac ión  pa ra  la  
p resc ip i t ac ión  de  sa les  ta r tá r i cas .  



 
3 .24-  USO DE COADYUVANTES DE LA F ILTRACIÓN 
 
3 .24 .1  -  De f in i c ión :  aux i l i a res  de  la  f i l t rac ión  en  mos tos  y  v inos .  
 
3 .24 .2  -  Ob je t i vo :  re tener  par t í cu las  para  su  separac ión  de l  
med io .  
 
3 .24 .3  -  P roced im ien to :  emp leo  de  t ie r ras  d ia tomeas ,  per l i t as ,  
pas tas ,  po lvo  o  p lacas  de  ce lu losa .  
 
CAPÍTULO IV  
 
PRODUCTOS DE USO ENOLÓGICO 
 
4 .1  -  Los  p roduc tos  au to r i zados  para  las  p rác t i cas  eno lóg icas  
permi t idas  deberán  cumpl i r  con  las  cond ic iones  de  uso  y  con  las  
espec i f i cac iones  ana l í t i cas  es tab lec idas  en  la  normat i va  
espec ia l  o  sea  en  e l  "Codex  Eno lóg ico  In te rnac iona l " .  
Los  re fe r idos  p roduc tos  deberán  es ta r  insc r ip tos  y  au to r i zados  
an te  los  o rgan ismos  competen tes .  
 
4 .2  -  Será  requ is i to  de  carác te r  genera l  que  los  p roduc tos  de  
uso  enó log ico  u t i l i zados  para  las  p rác t i cas  admi t idas  no  a l te ren  
la  compos ic ión  o r ig ina l  de l  p roduc to .  
 
4 .3  -  Es tá  p roh ib ida  cua lqu ie r  man ipu lac ión  o  t ra tamien to  que  
tenga  por  ob je to  mod i f i ca r  las  cua l idades  sus tanc ia les  y  
o r ig ina les  de l  p roduc to  con  la  f i na l idad  de  d is imu la r  una  
a l te rac ión  de l  m ismo.  
 
CAPÍTULO V:  
 
MÉTODOS ANALÍT ICOS Y L IMITES ADMITIDOS PARA MOSTOS 
Y V INOS 
 
5 .1  -  Parámet ros  ana l í t i cos ,  métodos  ana l í t i cos  usua les ,  
métodos  de  re fe renc ia  y  expres ión  de  los  resu l tados  
 
COMPONENTE  MÉTODO USUAL  MÉTODO DE REFERENCIA
 EXP.  DE LOSRESULTADOS  
Dens idad  re la t i va  Areomet r ía  a  20º  C .  P icnomet r ía  D  
20 /20  
A lcoho l  Des t i l ac ión  d i rec ta  y  lec tu ra  por  a reomet r ía  a  20º  C .
 Des t i l ac ión  d i rec ta  de te rminac ión  por  p icnomet r ía  % v /v  
Ac idez  To ta l  Ac id imet r ía  usando  azu l  de  b romot imo l
 Ac id imet r ía  usando  po tenc iómet ro  meq/L  



Ac idez  vo lá t i l  Mé todo  de  Jau lmes ,  res tando  e l  anh id r ido  
su l fu roso  y  a .  só rb ico  cuando sea  necesar io  E l  m ismo meq/L  
pH Potenc iomét r i co  E l  m ismo un idades  de  pH 
Ex t rac to  seco  to ta l  Ind i rec to  por  dens imet r ía   -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  
-  -  -  -  -  g /L  
Azúcares  reduc to res  Causse  -  Bonans   Método  de  re fe renc ia  
O. I .V .  g /L  
Cen izas  Inc inerac ión  a  500º  -550º  y  g rav imet r ía  E l  m ismo
 g /L  
A lca l in idad  de  las  Cen izas  T i tu lac ión  ind i rec ta  E l  m ismo
 meq/L  
G l i ce r ina  Espec t ro fo tomet r ía  con  f luo rog luc ina  y  Técn ica  de  
Que i ros  Vasconce l los  Espec t ro fo tomet r ía  con  f luo rog luc ina  
 g /L  
Metano l  Co lo r imet r ía  con  reac t i vo  de  Sch i f f  o  ác ido  
c romot róp ico  Cromatogra f ía  Gaseosa  mg/L  
D ig lucós ido  de  Ma lv id ina  Cua l i ta t i vo  f luo rescenc ia  con  luz  U .V .
 Método  de  re fe renc ia  O. I .V .  mg/L  
Ca lc io  Grav imet r ía  Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  
a tómica  mg/L  
Magnes io  Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  a tómica  E l  m ismo
 mg/L  
C lo ru ros  Argen t imet r ía  Método  O. I .V .  mg/L  
Su l fa tos  Turb id imet r ía  Método  de  re fe renc ia  O. I .V .  mg/L  
Po tas io   Fo tomet r ía  de  l l ama Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  
a tómica  mg/L  
Sod io  Fo tomet r ía  de  l l ama Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  
a tómica  mg/L  
H ie r ro  Co lo r imé t r i co  Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  
a tómica  mg/L  
COMPONENTE  METODO USUAL  METODO DE REFERENCIA .
 EXP.  DE LOSRESULTADOS  
Z inc   Co lo r imét r i co  Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  a tómica  
 mg/L  
Cobre  Co lo r imét r i co  Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  
a tómica   mg/L  
Arsén ico  Método  usua l  O. I .V .  Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  
a tómica  con  fo rmac ión  de  h id ru ros  mg/L  
P lomo  Co lo r imét r i co  Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  
a tómica  con  horno  de  g ra f i to  mg/L  
Cadmio  Espec t ro fo tomet r ía  de  absorc ión  a tómica  E l  m ismo
 mg/L  
Boro  Espec t ro fo tomet r ía  (O. I .V . )  E l  m ismo mg/L  
Desv iac ión  po la r imét r i ca  Po la r imet r ía  E l  m ismo g rado  
Ac ido  Cí t r i co  Turb id imét r i co  con  Bromo HPLC g /L  
Ac ido  Tar tá r i co  Co lo r imét r i co  con  ác ido  vanád ico  HPLC  
g /L  



Ac ido  Lác t i co  Co lo r imét r i co  con  n i t rop rus ia to  y  p iper id ina
 HPLC g /L  
L -Lác t i co  Enz imát i co  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  g /L  
D-Lác t i co  Enz imát i co  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -   g /L  
Ac ido  Má l i co  Co lo r imét r i co  con  ác ido  c romot róp ico  HPLC
 g /L  
L -Má l i co  Enz imát i co  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  g /L  
D-Má l i co  Enz imát i co  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -   g /L  
Sorb i to l  Cromatogra f ía  sobre  pape l  HPLC mg/L  
Carbamato  de  e t i l o  Cromatogra f ía  gaseosa  con  de tec to r  
se lec t i vo  de  masa  E l  m ismo  
Azúcares  no  reduc to res  (Sacarosa)  Cua l i ta t i vo :  i den t i f i cac ión  
por  c romatogra f ía  sobre  pape l  o  p laca .Cuant i ta t i vo :  po r  
h id ró l i s i s  HPLC g /L  
Anh id r ido  su l fu roso  l i b re  Iodomet r ía  Método  OIV  mg/L  
Anh id r ido  su l fu roso  to ta l  Iodomet r ía  (R ipper )  Método  OIV
 mg/L  
Anh id r ido  su l fu roso  to ta l (mos tos )  Método  de  Mon ie r  Wi l l i ams 
mod i f i cado  por  AOAC E l  m ismo mg/L  
Ac ido  Sórb ico  Ar ras t re  con  vapor  y  de te rminac ión  por  
espec t ro fo tomet r ía  HPLC mg/L  
Fer roc ianuro  fé r r i co  e  ion  fe r roc ianuro  Método  OIV  con  
membrana  f i l t ran te  0 .45  mic .  E l  m ismo pos i t i vo /nega t i vo  
Mate r ia  co lo ran te  a r t i f i c ia l  Método  O. I .V .  Cromatogra f ía  en  
capa  f ina  pos i t i vo /nega t i vo  
COMPONENTE  METODO USUAL  METODO DE REFERENCIA .
 EXP.  DE LOS RESULTADOS  
Edu lco ran tes  S in té t i cos  Iden t i f i cac ión .  Por  c romatogra f ía  de  
p laca  HPLC pos i t i vo /nega t i vo  
D ie t i l eng l i co l  Cromatogra f ía  Gaseosa  E l  m ismo mg/L  
 
5 .2 -  L ím i tes  admi t idos :  a  con t inuac ión  se  de ta l lan  e l  pa rámet ro  
ana l í t i co ,  l os  l ím i tes  admi t idos  y  la  un idad  de  med ida .  
 
PARAMETRO  LIMITES ADMITIDOS  UNIDAD  
A lcoho l  Con fo rme a  las  de f in i c iones  de  cada  t ipo  de  p roduc tos
 % v /v  
Ac idez  To ta l  m in imo:  40 ,0                   máx imo:  130 ,0  meq/L  
Ac idez  Vo lá t i l                                        máx imo:    20 ,0
 meq/L  
Azúcares  Reduc t .  Con fo rme a  las  de f in i c iones  de  cada  t ipo  de  
p roduc tos  g /L  
Cen izas  V inos  B lancos  y  Rosados           mín .    1 ,0V inos  T in tos                    
mín .    1 ,5  g /L  
Anh id r ido  su l fu roso  to ta l                                        Máx imo:   
250 ,0  mg/L  
Metano l                                        Máx imo :  300 ,0  mg/L  



Dig lucós ido  de  ma lv id ina  Máx imo:15 ,0  para  v inos  de  V i t i s  
v in í fe ra  mg/L  
Ca lc io  Máx imo:  300 ,0  expresado  en  Ox ido  de  Ca.   mg/L  
Ac ido  sórb ico  Máx imo:  250 ,0  expresado  en  Ac ido  Sórb ico
 mg/L  
Fer roc ianuro  fé r r i co  Nega t i vo   
Ion  fe r roc ianuro   Nega t i vo   
Mate r ia  co lo ran te  a r t i f i c ia l  Nega t i vo   
C lo ru ros  Máx imo:  1 ,0  expresado  en  C lo ru ro  de  Sod io  g /L  
Su l fa tos  Máx imo:1 ,2  expresado  en  Su l fa to  de  Po tas io  g /L  
Cobre  Máx imo:  1 ,0  mg/L  
Z inc  Máx imo:  5 ,0  mg/L  
P lomo Máx imo:  0 ,3  mg/L  
Cadmio  Máx imo:  0 ,01  mg/L  
Arsén ico  Máx imo:  0 ,2  mg/L  
Boro  Máx imo:  80 ,0  expresado  en  ác ido  bór i co  mg/L  
Ac ido  c í t r i co  Máx imo:  1 ,0  g /L  
Edu lco ran tes  s in té t i cos  Negat i vo   
Sorb i to l  Máx imo:120 ,0   mg/L  
Sod io  Exceden te  Máx imo:230 ,0   mg/L  
Carbamato  de  e t i l o  Máx imo:  0 ,03  mg/L  
 
5 .3  -  Los  o rgan ismos  des ignados  y  acordados  para  o to rgar  los  
Cer t i f i cados  de  Aná l i s i s  para  los  p roduc tos  v i t i v in íco las  de l  
MERCOSUR son :  
 
Repúb l i ca  Argen t ina :  -  Secre ta r ía  de  Agr i cu l tu ra ,  Pesca  y  
A l imentac ión  (SAPyA) ;  -  Ins t i tu to  Nac iona l  de  V i t i v in i cu l tu ra  
( INV) .  
 
Repúb l i ca  Federa t i va  de l  Bas i l :  -  M in is te r io  de  Agr i cu l tu ra  y  de  
Abas tec im ien to .  
 
Repúb l i ca  de  Paraguay :  M in is te r io  de  Agr i cu l tu ra  y  Ganader ía .  
 
Repúb l i ca  Or ien ta l  de l  Uruguay :  -  Ins t i tu to  Nac iona l  de  
V i t i v in i cu l tu ra  ( INAVI ) ;  Labora to r io  Tecno lóg ico  de l  Uruguay  
(LATU) .  
 
CAPÍTULO VI  
 
D IFERENCIAS ANALÍT ICAS 
 
6 .1 -  Todos  los  p roduc tos  de f in idos  y  c las i f i cados  en  es te  
Reg lamento ,  deberán  ser  ana l i zados  med ian te  los  métodos  
aprobados  y  que  además son  recomendados  por  la  O. I .V . .  La  
responsab i l i dad  de  rea l i zac ión  de  los  re fe r idos  aná l i s i s  es ta rán  



a cargo  de  los  o rgan ismos  reconoc idos  por  los  Es tados  Par tes  y  
de ta l lados  en  Ar t .  5 .3 .  
 
6 .2  -  Se  es tab lece  e l  de recho  a  la  per i c ia  de  con t raver i f i cac ión .  
La  misma será  p rac t i cada  por  e l  Organ ismo Of i c ia l  de l  pa ís  
des t ino  de l  p roduc to ,  con fo rme a l  p roced im ien to  reg lamenta r io  
v igen te  y  ap l i cando  los  métodos  es tab lec idos  en  es te  
Reg lamento  V i t i v in íco la ,  deb iendo  en  todos  los  casos  darse  la  
deb ida  par t i c ipac ión  a  las  par tes  in te resadas .  
 
CAPÍTULO VI I  
 
DENOMINACIONES DE ORIGEN E INDICACIONES 
GEOGRÁFICAS RECONOCIDAS 
 
7 .1  -  Los  o rgan ismos  competen tes  de  cada  pa ís  podrán  
es tab lecer  Ind icac iones  Geográ f i cas  Reconoc idas  o  
Denominac iones  de  Or igen  Reconoc idas ,  desde  que  las  m ismas  
a t iendan  a  los  concep tos  de f in idos  en  e l  Reg lamento  V i t i v in í co la  
de l  MERCOSUR.  
 
7 .2  -  Denominac ión  de  Or igen  Reconoc ida  es  e l  nombre  de l  pa ís  
de  la  reg ión  o  de l  l ugar  u t i l i zado  para  des ignar  un  p roduc to  
o r ig inar io  de  es te  pa ís ,  de  es ta  reg ión ,  de  es te  lugar  o  de l  á rea  
de f in ida  por  es te  f i n  ba jo  ese  nombre ,  y  reconoc ido  por  las  
au to r idades  competen tes  de l  respec t i vo  pa ís .  
 
7 .2 .1  -  En  lo  que  se  re f ie re  a  los  v inos  o  des t i l ados  de  o r igen  
v i t i v in i co la ,  l as  Denominac iones  de  Or igen  Reconoc idas  
des ignan  un  p roduc to  cuya  ca l idad  o  ca rac te r ís t i cas  son  deb idas  
exc lus ivamente  o  esenc ia lmente  a l  med io  geográ f i co ,  
comprend iendo  los  fac to res  na tu ra les ,  l os  fac to res  humanos  y ,  
es tá  subord inado  a  la  cosecha  de  uva  ya  sea  como 
t rans fo rmac ión  en  e l  pa ís  en  la  reg ión ,  en  e l  l ugar  o  á rea  
de f in ida .  
 
7 .3  -  Ind icac ión  Geográ f i ca  Reconoc ida  es  e l  nombre  de  un  
pa ís ,  de  una  reg ión  o  de l  l ugar  u t i l i zado  para  des ignar  un  
p roduc to  o r ig inar io  de  ese  pa ís ,  de  esa  reg ión ,  de l  l ugar  o  de l  
á rea  de f in ida  para  ese  f in  ba jo  es te  nombre ,  y  reconoc ido  por  
las  au to r idades  competen tes  de l  respec t i vo  pa ís .  
 
7 .3 .1  -  En  lo  que  se  re f ie re  a  los  v inos ,  e l  reconoc im ien to  de  
es te  nombre  es tá  l i gado  a  una  ca l i dad  y /o  una  carac te r ís t i ca  de l  
p roduc to ,  a t r ibu ida  a l  med io  geográ f i co ,  comprend iendo  los  
fac to res  na tu ra les  o  los  fac to res  humanos  y  es tá  subord inado  a  



l a  cosecha  de  uva  en  e l  pa ís ,  en  la  reg ión ,  en  e l  l ugar  o  en  e l  
á rea  de f in ida .  
 
7 .3 .2  -  En  lo  que  se  re f ie re  a  los  des t i l ados  de  o r igen  
v i t i v in íco la ,  e l  reconoc im ien to  de  es te  nombre  es tá  l i gado  a  una  
ca l idad  y /o  una  carac te r ís t i ca  que  e l  p roduc to  adqu ie re  en  una  
fase  dec is i va  de  su  p roducc ión  y ,  es tá  subord inado  a  la  
rea l i zac ión  de  es ta  fase  dec is i va  en  e l  pa ís ,  en  la  reg ión ,  en  e l  
l ugar  o  en  e l  á rea  de f in ida .  
 
7 .4  -  Los  Es tados  Par tes  de l  MERCOSUR d ispondrán  de  un  
p lazo  de  20  d ías  háb i les  pos te r io res  a  la  cons t i tuc ión  de  una  
Denominac ión  de  Or igen  o  Ind icac ión  Geográ f i ca  reconoc ida  
para  e fec tuar  la  comun icac ión  po r  los  cana les  co r respond ien tes .  
 
7 .5  -  Los  p roduc tos  v i t i v in íco las  con  Denominac ión  de  Or igen  o  
Ind icac ión  Geográ f i ca  reconoc ida ,  no  deberán  co locar  en  las  
e t ique tas  la  ind icac ión  de  p rocedenc ia .  
 
7 .5 .1  -  Ind icac ión  de  p rocedenc ia  es  e l  nombre  geográ f i co  de  
Reg iones  V i t i v in í co las .  
 
7 .6  -  Las  Denominac iones  de  Or igen  y  las  Ind icac iones  
Geográ f i cas  reconoc idas  ya  ex is ten tes  en  los  pa íses  de l  
MERCOSUR,  se  deberán  comun icar  por  los  cana les  
co r respond ien tes .  
 
7 .7  -  Los  cambios  que  se  rea l i cen  con  re fe renc ia  a  Reg iones  
V i t i v in íco las  y  Denominac iones  de  Or igen  e  ind icac iones  
Geográ f i cas  reconoc idas ,  deberán  ser  comun icados  por  los  
cana les  cor respond ien tes .  
 
7 .8  -  Los  Es tados  Par tes  reconocen  e l  de recho  de  cua lqu ie ra  de  
los  m iembros  a  adop ta r  e l  s i s tema de  respe to  de  las  
Denominac iones  de  Or igen  e  Ind icac iones  Geográ f i cas  
reconoc idas .  
 
7 .9  -  Los  Es tados  Par tes  que  a  la  fecha  de  v igenc ia  de l  p resen te  
Reg lamento  u t i l i cen  las  Denominac iones  de  Or igen  e  
Ind icac iones  Geográ f i cas  reconoc idas ,  podrán  con t inuar  
emp leándo las  en  sus  mercados  y  en t re  s i  has ta  tan to  se  
resue lva  a l  respec to ,  med ian te  los  co r respond ien tes  acuerdos  
in te rnac iona les .  No  obs tan te  los  Es tados  Par tes  p ropenderán  a  
la  adopc ión  de l  s is tema de  respe to  a  las  Denominac iones  de  
Or igen  e  Ind icac iones  Geográ f i cas  reconoc idas .  
 
CAPÍTULO VI I I  



 
C IRCULACIÓN DE PRODUCTOS VIT IV INÍCOLAS ENTRE LOS 
ESTADOS PARTES DEL MERCOSUR 
 
8 .1  -  A  los  e fec tos  de  p reservar  la  iden t idad  de  los  p roduc tos  
v i t i v in íco las  de  cada  Es tado  Par te ,  l os  m ismos  so lamente  
podrán  c i rcu la r  en  envases  de  has ta  5  l i t ros  de  capac idad ,  sa lvo  
lo  d ispues to  para  Uruguay  en  e l  pá r ra fo  s igu ien te :  
En  v i r tud  de  desar ro l la rse  en  la  Repúb l i ca  Or ien ta l  de l  Uruguay  
un  p roceso  de  reconvenc ión  v i t i v in i co la ,  e l  v ino  impor tado  
so lamente  c i rcu la rá  en  envases  de  has ta  1  l i t ro  de  capac idad .  
La  v igenc ia  de  la  re fe r ida  d ispos ic ión  será  ob je to  de  eva luac ión  
en  e l  año  2010 ,  o  an tes  de  esa  fecha ,  en  la  med ida  que  se  
concre te  y  e jecu te  e l  c i tado  p roceso .  
 
CAPÍTULO IX  
 
NORMAS DE ROTULACIÓN Y ETIQUETADO 
 
9 .1  -  De f in i c ión :  se  en tenderá  por  "e t ique tado"  e l  con jun to  de  
las  des ignac iones  y  demás menc iones ,  s ignos ,  i l us t rac iones  o  
marcas  que  carac te r i cen  a l  p roduc to  y  f i gu ren  sobre  e l  p rop io  
envase ,  inc lu ido  e l  d i spos i t i vo  de l  c ie r re ,  o  en  e l  co lgan te  a tado  
a l  envase .  
 
9 .2 -  A  excepc ión  de  la  marca ,  c las i f i cac ión  y  expres iones  de  uso  
común los  p roduc tos  de f in idos  en  e l  p resen te  Reg lamento  
c i rcu la rán  con  e t ique tas  en  cas te l lano  en  Argen t ina ,  Paraguay  y  
Uruguay  y  en  por tugués  en  Bras i l .  
 
9 .2 .1  -  Las  ind icac iones  serán  esc r i tas  en  carac te res  donde  la  
d imens ión  y  e l  co lo r  sean  c la ramente  leg ib les  y  deberán  es ta r  
insc r ip tas  de  ta l  manera  que  resu l ten  v is ib les  e  inde leb les .  
 
9 .2 .2  -  Queda p roh ib ido  e l  emp leo  en  las  e t ique tas  de  toda  
ind icac ión ,  todo  s igno  o  i l us t rac ión  suscep t ib le  de  c rear  
con fus ión  sobre  e l  o r igen  o  la  na tu ra leza  de l  p roduc to .  
 
9 .3  -  Ind icac iones  Ob l iga to r ias :  
 
9 .3 .1  -  Marca  de l  p roduc to .  
 
9 .3 .2  -  Graduac ión  a lcohó l i ca  expresada  % (porcen ta je )  en  
vo lumen.  Respe tando  los  l ím i tes  es tab lec idos ,  la  to le ranc ia  se rá  
de  más /menos  0 .5%.  
 



9.3 .3  -  Los  ing red ien tes  serán  de  acuerdo  a  las  normas  técn icas  
v igen tes .  
 
9 .3 .4  -  Con ten ido  Neto  en  cen t i l i t ros  o  m i l i l i t ros .  
 
9 .3 .5  -  Pa ís  de  o r igen ,  med ian te  la  f rase  "Produc to  de . . . " .  
 
9 .3 .6  -  Nombre  y  d i recc ión  de l  e laborador  f racc ionador .  
 
9 .3 .7  -  Nombre  y  d i recc ión  de l  impor tador .  
 
9 .3 .8  -  C las i f i cac ión  en  re lac ión  a  la  c lase  de  v ino .  
 
9 .3 .9  -  C las i f i cac ión  en  re lac ión  a l  co lo r  de l  v ino .  
 
9 .3 .10  -  C las i f i cac ión  en  re lac ión  a  los  con ten idos  de  azúcares  
reduc to res  de l  V ino .  Se  podrá  omi t i r  só lo  en  e l  caso  de  los  
"V inos  secos" ,  a  excepc ión  de  Bras i l  donde  será  ob l iga to r io .  
 
9 .3 .11  -  Número  de l  l o te .  
 
9 .3 .12  -  Reg is t ro  de l  p roduc to  o  número  de  aná l i s i s .  
 
9 .3 .13  -  In fo rmac iones  que  a t iendan  e l  Cód igo  de  Defensa  de l  
Consumidor .  
 
9 .3 .14  -  La  expres ión  "GASIF ICADO"  para  los  v inos  con  ad ic ión  
de  gas  carbón ico .  
 
9 .3 .15  -  V ino  parc ia lmente  desa lcoho l i zado .  
 
9 .3 .16  -  Para  v ino  de  uvas  amer icanas ,  ind icac ión  de l  nombre  
de  las  va r iedades  
 
9 .4  -  Ind icac iones  Facu l ta t i vas  
 
9 .4 .1  -  Personas  que  par t i c ipan  en  e l  p roceso  de  e laborac ión ,  
f racc ionamien to  o  comerc ia l i zac ión .  
 
9 .4 .2  -  Var iedad .  En  caso  de  ind icar  la  va r iedad ,  se  deberá  
cump l i r :  
-  Una  var iedad :  No  menos  de l  75% de  la  va r iedad .  
-  Dos  var iedades :  C i tadas  en  o rden  de  impor tanc ia ,  l a  menor  no  
in fe r io r  a  25%.  
 
9 .4 .3  -  Cosecha  (año  de  vend im ia ) :  100% de  la  vend im ia  c i tada .  
 



9 .4 .4  -  Cód igo  de  bar ras .  
 
9 .4 .5  -  Ind icac ión  de  o r igen  de  acuerdo  a  las  normas  de l  
"Cap í tu lo  V I I  -  Denominac iones  de  Or igen  e  Ind icac iones  
Geográ f i cas  Reconoc idas " .  
 
9 .4 .6  -  Ind icac ión  de  Procedenc ia ,  de  acuerdo  a  las  normas  de l  
"Cap í tu lo  V I I  -  Denominac iones  de  Or igen  e  Ind icac iones  
Geográ f i cas  Reconoc idas " .  Cuando e l  v ino  haya  s ido  envasado 
en  una  zona  d i fe ren te  en  la  que  fue  e laborado ,  se  deberá  
ind icar :  
P rocedenc ia :  Reg ión  A  
Envasado :  Reg ión  B  
E l  tamaño de  es ta  in fo rmac ión  deberá  ser  e l  dob le  de  la  menor  
t i pogra f ía  de  la  e t ique ta .  
 
9 .5  -  En  la  e t ique ta  o  marbe te  p r inc ipa l  deberán  cons ta r  las  
s igu ien tes  in fo rmac iones  ob l iga to r ias  o  facu l ta t i vas :  
 
O  -  Marca  de l  v ino  
O -  C lase  o  t ipo  de  v ino  
O -  Graduac ión  a lcohó l i ca  en  vo lumen 
O -  Con ten ido  ne to  en  c l .  o  m l .  
F  -  Var iedad  
F  -  Cosecha  (año  de  vend imia )  
O -  Pa ís  de  o r igen  
F  -  Ind icac ión  de  p rocedenc ia .  Ind icac ión  Geográ f i ca  o  
Denominac ión  de  Or igen  reconoc ida  
F  -  Nombre  y  d i recc ión  de l  e laborador / f racc ionador  
 
CAPÍTULO X 
 
D ISPOSICIONES ESPECIALES 
 
10 .1 -  Los  Es tados  Par tes  an tes  de l  1 º  de  enero  de  1998  
p ropondrán  un  mecan ismo de  sus t i tuc ión  g radua l  de  la  sacarosa  
por  azúcares  der i vados  de  la  uva  con  la  f i na l idad  de  la  
edu lcorac ión  o  abocamien to  de  los  v inos .  
 
10 .2  -  Los  Es tados  Par tes  cons ideran  bene f i c iosa  la  sus t i tuc ión  
de  cua lqu ie r  p roduc to  no  v ín ico  como sacarosa ,  ja rabe  de  a l ta  
f ruc tuosa  y  a lcoho l  e t í l i co  po tab le  en  la  e laborac ión  de  
p roduc tos  v i t i v in íco las ,  enr iquec im ien to  de  mos tos  y  
edu lcorac ión  de  v inos .  
 
(Pub .  D .O.  15 .9 .97)  
 


